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Sol argilo-calcaire — Age de la vigne : 40 ans
Assemblage : 81 % Merlot — 11 % Cabernet Sauvignon - 8 % Petit Verdot

“Ill Vinification & Elevage

Fermentation alcoolique réalisée en cuve — Macération pendant 21
jours — Levures indigenes - Elevage sur lies fines en flts de chéne
francgais pendant 12 mois — Mise en bouteille sans collage.

\ Accords RN,

Ce vin peut régaler bon nombre de connaisseurs accompagné d’un gigot HAUT MALLET
de 7h ou d’un beeuf bourguignon. Il se marie aussi treés bien avec les
fromages a pate molle comme le Neufchatel.

Service : Servir a 16-17°C

Garde:2a5ans

"0 Spécificités

Alcool : 13.7% Gencod : 351334 4175006
Soufre Total : 45 Vin Biologique
mg/L* Controdle Ecocert
L
L
*
o
* *Maximum SO, total autorisé en bio : 100 mg/L
o
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